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INTRODUCAO

O Lentinula edodes ¢ o segundo cogumelo mais cultivado no mundo (Oei 2005), devido ao seu sabor exético, rica
composigdo nutricional e propriedades terapéuticas. Utiliza lignina, celulose e hemicelulose como fonte de carbono
e nutrientes, de modo que pode ser cultivado em uma grande variedade de residuos agricolas (Buswell et al. 1996).
O reaproveitamento de residuos agroindustriais nos dias atuais é questao fundamental na melhoria do ambiente,
tanto na redu¢do do desperdicio de recursos naturais, quanto na minimizagao dos impactos ambientais gerados
pela disposicao final desses residuos (Martins et al. 2000; Sales-Campos 2008).

Neste sentido, o Brasil é atualmente um dos principais produtores de banana do mundo e consequentemente
ocorre a geragio de grande quantidade de residuos provenientes dessa atividade. O pseudocaule e as folhas,
normalmente sio utilizados para protecio do solo. J4 o engaco nao é aproveitado, sendo descartado no processo de
separagdo das pencas na casa de embalagem e disposto sobre o solo, geralmente em drea urbana, e descartado no
lixo doméstico (Soffner 2003).

Pela sua disponibilidade em abundancia, baixo custo de aquisi¢io e transporte, uma das alternativas para a
utilizagao de grande parte destes residuos de bananeira é utilizd-los como substrato, tais como a produgao de
cogumelos comestiveis. O cultivo e o consumo de cogumelos comestiveis vém aumentando nas tltimas décadas no
Brasil, devido a fatores como o alto valor nutritivo, descobertas cientificas que comprovam atividades medicinais e
também pelo ficil cultivo, consistindo numa fonte de renda para pequenos e médios produtores (Bento e Casaril
2012).

O cultivo de L. edodes em materiais lignocelulésicos requer um estudo sobre os diversos fatores que afetam o
crescimento micelial e a produgao do corpo de frutificagao (Kiies e Liu 2000). Neste sentido, o presente projeto
tem como objetivo testar a viabilidade de aproveitamento de residuos de bananeira na formulagio de meio de

cultura alternativo para o crescimento micelial do fungo Lentinula edodes.

MATERIAL E METODOS

A linhagem de L. edodes LED 36/13 foi acessada da micoteca do laboratério de Fungos Comestiveis do Instituto
Nacional de Pesquisas da Amazdnia — INPA — Procedente da UNESP de Botucatu. Pequenos fragmentos foram
inoculados assepticamente em placas de Petri contendo meio de cultura BDA e incubados até o preenchimento
total da placa, as quais foram armazenadas para testes subsequentes. As variedades de banana (Prata ana e Thap-
Maceo) e seus respectivos residuos (pseudocaule e engago) foram conseguidas junto a produtores rurais do
municipio de Parintins.

Os residuos in natura coletados foram pesados individualmente, e apds a secagem foram pesados novamente para
avaliagdo da porcentagem de umidade perdida. O pseudocaule e o engaco de bananeira in natura fora submetidos a

agao mecinica de um triturador de residuos organicos Trap 200. Os residuos triturados foram secos ao ar livre em
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estufa solar, e acondicionados em depésitos pldsticos em sala refrigerada. Para elaboragio do substrato os triturados
do pseudocaule e engaco foram autoclavados a uma temperatura de 121 °C durante 15 minutos para assepsia.
Ap6s o resfriamento, foram destinados a formulagao do meio de cultura alternativo.

O meio de cultura para crescimento foram elaborados utilizando-se para 1 litro de dgua destilada, 85 g de residuo
desidratado, 12 g de farelo de trigo e 3 g de CaCO3. O composto foi deixado em infusdo por 20 minutos e em
seguida filtrado em algodao. Ao filtrado foi adicionado 12 g de dextrose e 15 g de dgar por litro. Os meios foram
autoclavados por 45 min, a 121 °C e 1 atm de pressio, de acordo com metodologia proposta por Sales-Campos
(2008). Como controle foi preparado meio por infusio sem suplementagio, a fim de comparacio. Apds a
solidificacdo dos meios de cultura, discos de 9 mm de didmetro de matriz secunddria da cultura pura da linhagem
LED 36/13 de L. edodes foram depositados nos meios de cultivo. As placas de Petri foram incubadas em estufa
BOD, em temperaturas de 20, 25 e 30 °C para avalia¢do do crescimento micelial.

A mensuragdo do crescimento foi realizada a cada 24 horas até a colonizagio total do meio pelo fungo na placa,
através da progressio linear da fronteira micelial, feita com régua milimetrada na base de cada placa de Petri, com
medidas tomadas em duas dire¢oes perpendiculares.

O delineamento experimental foi inteiramente casualizado com fatorial 2x2 (duas variedades de bananeira e 2 tipos
de residuos) com cinco repetigdes para cada tratamento.

Para andlise estatistica dos dados foi utilizado o software BioEstat 7.0.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Crescimento Micelial em placa de Petri

Na Tabela 1 constam médias de crescimento de L. edodes em meios de cultivo suplementados com residuos de
duas variedades de bananeira, e seus respectivos controles incubados em trés diferentes temperaturas. Ao nivel de
95% de probabilidade nao evidencia diferencas estatisticas significativas ao crescimento micelial de L. edodes nos
meios de cultivo incubados nas trés diferentes temperaturas. As figuras 1, 2, 3 e 4 evidenciam o comportamento do

fungo frente aos diferentes meios de cultivo e temperaturas.

Tabela 1. Médias de crescimento micelial de L. edodes linhagem Led 36/13 em diferentes meios de cultivos e
temperaturas (cm).

Variedades de bananeiras | Tratamento | Controle | Tratamento Controle Tratamento | Controle
20°C 20°C 25°C 25°C 30°C 30°C
Pseudocaule Thap-maeo 1,78 2,02 1,83 1,66 1,55 1,57
2,03 1,7 1,08 1,8 1,94 1,99
Enga¢o Thap-maco 1,7 2,02 1,51 1,66 1,99 1,57
Engaco Prata-Ana 1,86 1,7 1,75 1,68 1,72 1,85

Embora nio tenham sido evidenciadas diferencas estatisticas entre as médias de crescimento micelial dos
tratamentos e de seus respectivos controles, é observado um fendmeno: o preenchimento das placas se deu mais
rdpido nos grupos controles de cada tratamento (Figuras 1, 2,3 e 4), enquanto a menor velocidade de crescimento
micelial ocorreu em tratamentos com engacos da variedade Thap-maeo com suplementagio a 20 e 25°C, onde o

fungo alcancou o didmetro da placa em 29 dias de incubagio (Figura 3).
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Estes resultados estao de acordo com Aguiar et al. (2011) que testou tratamentos a base de casca de tucuma e de
casca de banana prata, nio apresentaram diferengas significativas no crescimento micelial em trés niveis de
suplementa¢do com farelo de trigo, nem nas testemunhas, ou seja, a suplementagio nao exerceu nenhuma

influéncia no crescimento do L. edodes nesses substratos.
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Em trabalho realizado por Dias et al. (2003), avaliando o crescimento micelial e o cultivo de Pleurotus sajor-caju,
verificaram que o substrato de palha de feijio com suplementacio apresentou coloniza¢ido duas vezes mais tardia
do que a palha de feijéo sem suplementac;:io. Para os mesmos autores, o nitrogénio, presente em excesso, inibiu o
crescimento micelial do fungo. Segundo Boyle (1998) o nitrogénio adicionado aos substratos lignocelulésicos nem
sempre promove o crescimento micelial e que a adigio de carboidratos, nitrogénio e vitaminas podem inibir ou
estimular o crescimento do L. edodes.

O crescimento micelial de L. edodes ocorreu em menor tempo em meio de cultivo a base de pseudocaule de Thap-
maeo sem suplementagio de farelo de trigo em temperatura de 20°C (12 dias), seguido do crescimento em mesmo

meio em temperatura de 25°C (13 dias).
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Em meio de cultivo a partir de pseudocaule da variedade Prata-ana a maior velocidade de crescimento ocorreu em
temperatura de 20°C em meio sem suplementago de farelo de trigo (14 dias), por outro lado a menor velocidade
de crescimento foi observada em meio com suplementagio a 20°C (22 dias) (Figura 2). Outro fator importante é a
temperatura de incuba¢io. Em estudos de Athayde et al. (2010) testando dez linhagens de L. edodes em diferentes
temperaturas, observou-se melhor desempenho micelial quando incubados em temperatura de 25°C para todas as
linhagens. Estudos de Motato et al. (20006) testando substratos a base de Musa paradisiaca e Cariniana pyriformis
no crescimento do fungo Pleurotus djamor mostram que temperaturas de 20 e 26 °C obtiveram melhores
resultados.

J4 em meio a base de engagos a melhor velocidade de crescimento foi observada em meio sem suplementacio de
farelo a 25 °C, tanto para a variedade Thap-maeo (Figura 3) quanto para a variedade Prata-ana (Figura 4).

Por outro lado, em meio de cultivo a base de engago de prata-ana o fungo L. edodes linhagem 36/13 apresentou
crescimento similar entre tratamento e controle nas temperaturas de 20° e 30°C, nao havendo diferenca nos meios
com e sem suplementagio (Figura 4). Estes resultados estio de acordo com Donini et al. (2006) que, avaliando o
efeito da suplementagio com farelos no crescimento in vitro de Pleurotus ostreatus em meios a base de capim-
elefante (Pennisetum spp.) observaram que os farelos de arroz e milho utilizados na suplementacio do meio de
cultivo no apresentam efeito estimulador para o aumento da biomassa e do crescimento radial da coldnia de P.
ostreatus (linhagens BF24, DF33 ¢ HF19) cultivado in vitro.

CONCLUSAO

No substrato 2 base de pseudocaule de Prata-ani e Thap-maeo, L. edodes, obteve melhor crescimento, na
temperatura 20 °C sem suplementagio. Em substrato a base de engago de Thap-maeo e Prata-ana L. edodes obteve
melhor crescimento, na temperatura 25 °C sem suplementagio. Portanto, os residuos testados indicam potencial

de aproveitamento na fungicultura, especialmente para o cultivo de L. edodes.
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