* Variaciio sazonal na composi¢fio quimica e adequacfio tecnolégica
de frutos de aracé-boi (Eugenia stiptata McVaugh). Francisca
Celia Figueiredo Ribeiro(*) Jerusa de Souza Andrade(**) INPA.

O araga-boi (Eugénia stiptata) McVaugh assim como viérias espécies nas
regides tropicais imidas, caracteriza-se pela produg#o ao longo de todo ano
e com flutuagdes na taxa de produgdo. O baixo grau de dogura do fruto é
fator limitante ao consumo “in natura” e justifica o desenvolvimento de
tecnologias apropriadas ao processamento industrial. Para obter a
composi¢do média do fruto foram selecionadas e estudadas isoladamente
14 plantas, das quais os frutos em estadio de amadurecimento comercial
foram analisados mensalmente durante o periodo de agosto a dezembro.
Para verificar a adequagdo do fruto ao processamento de licores foram
aplicados métodos de extragdo, formulag@o e analise sensorial. O fruto
apresentou pH 4cido, altos teores de umidade, acidez titulavel, sélidos soliveis
e carotendides totais e baixos teores de pectinas e slidos totais. A tecnologia
propiciou a obtengdo de licor com aparéncia translicida, coloragédo e “fla-
vor” caracteristicos do fruto e com alto indice de aceitabilidade. A
composi¢do do araga-boi varia em fungdo da planta e da sazonalidade e
apresenta caracteristicas adequadas para o processamento de licores.
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